contratada como auxiliar de cocina, pero después de
TRAD|C|ONAI_ dos anos se convirtié en la chef principal operativa
del restaurante, ahora con mayor experiencia, quiere
profundizar en el tema de nuevas tendencias y su
sueno ahora es volver a su pais e inaugurar su propio
restaurante que rescate lo tradicional aplicando

técnicas modernas.

Fernanda después de realizar su pasantia y por medio
AC O M ‘ DA de la beca ganada en el restaurante gour-fusiéon fue

Ahora la chef Fernanda se dedica a planear, asesorary
disenar los menus del restaurante gour-fusion.

B pPOR QUE ES IMPORTANTE
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