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En la actualidad, se utilizan los recursos informáti-
cos con el fin de facilitar la presentación de traba-
jos y proyectos de forma organizada  y correcta con 
sus cálculos y costos. Para llevar un problema del 
mundo real a  la ejecución de un proyecto, vamos 
a tener en cuenta lo siguiente, con el fin de que us-
ted realice los cálculos para cubrir un evento social 
con un mínimo de 150 invitados. Se deben atender 
con comida, postre, pasa bocas y bebidas.
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1. Definición del evento

3. Planteamiento de cálculos

El primer paso en  este  proceso del plan de costos y proyecto para cubrir,  se trata de definir un evento social 
con un mínimo de 150 personas, indicando el número de niños y adultos.  En una hoja cuadriculada, escribir: 150 
adultos así: niños (y debajo) adultos.

Colocar en una hoja de Excel los resultados obtenidos de las cantidades necesarias  de ingredientes para la 
comida y bebidas que se desean ofrecer en el evento. 

Plantear cada una de las operaciones para indicar los cálculos necesarios para el total de invitados. 

Consultar las recetas de cada una de las bebidas y alimentos que desea 
ofrecer en el evento y la cantidad de cada ingrediente, al igual que el 
número de personas.

2. Descripción de alimentos y bebidas 
     ofrecidas en el evento

4. Presentación de resultados
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