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Autor Del Recurso: (comunicador quien desarrolla el guion) 

Contenedor: en esa casilla se determinara si es actividad 1 actividad 2 o actividad integradora, si es el contexto o el recurso 

Observaciones para tener en cuenta:

INFOGRAFÍA INTERACTIVA

	NOMBRE 

Omar Ricardo Muñoz Camargo

	MÓDULO 

COCINA REGIONAL
	UNIDAD

  Cuatro 
	FECHA DE RECIBIDO 

21/11/2014
	NOMENCLATURA 

UV_GR_INFINT_MCR_U04_703_V01
	SOLICITUD DEL RECURSO 

21/11/2014

	VERSIÓN DEL GUIÓN 


	TÍTULO DEL RECURSO 


COCINA DE LOS LLANOS Y LA AMAZONÍA
	DESCRIPCIÓN DEL RECURSO
En esta actividad el estudiante identifica las principales preparaciones de la cocina regional del gran Tolima,  los Santanderes y los Llanos y Amazonia, así como los principales ingredientes y sus diferentes denominaciones.
	AUTOR DEL RECURSO

Juan Carlos Campos Amaya
	  Contenedor 



       A.I C


	CREACIÓN DEL GUIÓN 

Título: Principales aportes de la cocina de Llanos y la Amazonía a la gastronomía colombiana
En la parte superior izquierda.

De fondo imagen se resalta la Orinoquia y A   mazonia únicamente, los ríos quedan de marcados por que son parte de la conexión entre los ítems, que inician en la parte superior derecha de la Orinoquia y terminan en la parte inferior de la amazonia. 
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	1 - Imagen de Apoyo 

Muchos árboles frutales, y varios niños bajando las frutas y dejándolas sobre una mesa repleta de diferentes clases de frutas. 

	 1 - Textos 

Principales aportes de la cocina de Llanos y la Amazonía a la gastronomía colombiana

Las frutas exóticas son una contribución a la gastronomía con un enorme potencial. Han llegado a las cocinas más exclusivas y son versátiles en sus usos. 


	 2 - Imagen de Apoyo 
Una heladería, a un lado se ve una vitrina con helados que dice: “Helados Autóctonos” al otro lado una mesa con jugos de diferentes sabores en jarras, una mujer sirve un vaso de jugo a un cliente. 
	 2 - Textos 

Los productos más valorados actualmente son las frutas exóticas de la zona como el arazá, el copoazú, la galupa, el moriche (de los Llanos), etc. Con ellos se producen jugos, dulces, helados, sorbetes y chichas.


	 3 - Imagen de Apoyo 
Dos hombres en una canoa uno con una caña de pescar acaba de sacar un pez del agua, el pez está en el aire sujeto al hilo de pesca, el otro hombre lanza una manta ralla. 
	 3 - Textos 	

Es muy apreciada la riqueza de peces y las preparaciones ancestrales que se hacen con ellos. Preparaciones como el pescado moquiado agregan un sabor especial y se configuran en una interesante experiencia etno-cultural.


	 4 - Imagen de Apoyo 
Una parrilla en forma de cono invertido como se hace la carne a la llanera, y varias personas alrededor comiendo. 
	 4 - Textos 

La carne a la llanera se constituye en un valor fundamental de la cocina colombiana. El despliegue en la preparación permite unos sabores y texturas ampliamente apetecidos en el resto del país.


	 5 - Imagen de Apoyo 

Un hombre sale del bosque cargando un par de conejos en un palo que lleva en el hombro. 
	 5 - Textos 

Las carnes de animales de monte también tienen un lugar en la gastronomía colombiana. Su consumo y masificación se dará en la medida en que pueda cazarse sin peligro de extinción o criarse en cautiverio. 


	 6 - Imagen de Apoyo 

La imagen de un chigüiro a la orilla de un rio tomando agua. 
	 6 - Textos 

Así, el chigüiro por ejemplo, genera una nueva posibilidad gastronómica que puede sumarse a la famosa comida llanera.


	 7 - Imagen de Apoyo 

Un grupo de casa con techo de paja y con chimeneas que les sale humo, se ve al cazador entrar a una de las casas. 

	 7 - Textos 

Todavía se consumen en comunidades y áreas rurales y que difícilmente se pueden disfrutar en la mesas de restaurantes de las capitales. 


	 8 - Imagen de Apoyo 

Un hombre en una canoa, sacando una tortuga del rio y colocándola en la canoa.

	 8 - Textos 	

Son muy apetecidos el borugo (guagua), la danta, la tortuga y el zaíno, entre otros.


	 9 – Imagen De Apoyo

Un niño en un rodadero y la mama tomándole una foto, de fondo se ven pájaros volando y niños jugando.
	 9 –Textos 

Hay un interés por involucrar y ofrecer ingredientes de la cocina local en los desarrollos eco-turísticos como los parques nacionales (Amacayacu principalmente) y en las comunidades a donde pueden llegar los turistas.


	 10 - Imagen de Apoyo 

Un hombre con las mejillas rojas al picarse con ají, le salen gotas de alrededor de la cabeza y una mujer le alcanza un vaso con agua. 

	 10 - Textos 

Los ajíes son fundamentales en la dieta de estas regiones. Es el sazonador por excelencia.


	 11 - Imagen de Apoyo 
Un hombre ofrece unos pasa bocas a un extranjero, de fondo se ve una plaza de mercado. 

	 11 - Textos 

No hay que olvidar ciertas delicias exóticas que son ofrecidas a propios y extraños al visitar ciudades como Leticia o Yopal.
	

	 12 - Imagen de Apoyo 

Primer plano de la bandeja con gusanos y la mano de un hombre cogiendo uno. 
	 12 - Textos 


Un plato con gusanos 
Por ejemplo los gusanos de palma o “mojojoy”, gran fuente de proteína y subsistencia para cazadores de tribus como los ticunas, guahibos, huitotos desanas o tucanos.


	 13 - Imagen de Apoyo 
Dos hombres con las piernas sumergidas hasta la rodilla, en el rio, sostienen un pez grande entre los dos.

	 13 - Textos 

Dos hombres soteniendo un pez grande.
o el delicioso pirarucú y dorado peces de los ríos amazonenses dignos de estar hoy día en los mejores menús de los restaurantes más elegantes del mundo.


	 14 - Imagen de Apoyo 

Un joven con traje de chef muestra en un tablero la región del llano, se ven las cabezas de los estudiantes.

	 14 - Textos 

Un joven con traje de chef muestra en un tablero la región del llano.
Es fundamental que cada estudiante de gastronomía conozca y prepare con orgullo de patria, los principales platos que identifican cada una de las regiones de nuestro país. 


	15 – Imagen de Apoyo

Un niño come carne en un asado, se ve la carne en el asador en forma de cono invertido, al otro lado otro niño monta a caballo. 


	15 – Textos 

Por eso no nos podemos quedar solo en el conocimiento, sino que debemos demostrarlo preparando y degustando nuestros exquisitos manjares.


	16- Imagen de Apoyo

Una persona baja de una canoa a la orilla del rio y cambia los pescados con otro hombre que le da una canasta con fruta. 

	16 – Textos 

Utilizando nuestros productos propios que nos brinda la naturaleza exótica y abundante que tiene un país maravilloso como Colombia.


	17- Imagen de Apoyo

Un hombre y una mujer cocinando sonrientes frente a una estufa de leña, al lado una mesa y unos niños sonriendo. 

	17 – Textos 

¡Entonces es hora de cocinar y demostrar que tan colombianos somos!
[bookmark: _GoBack]Continúe con el Momento de trabajo independiente. ¡Ánimo, la vida se compone de situaciones diferentes, hoy se esfuerza y a futuro se verán los resultados!
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INFOGRAFÍA INTERACTIVA



Nombre del Docente: nombre del Docente a cargo del Módulo.



Módulo: nombre del Módulo que tiene a cargo.



Unidad: unidad en la que se realizará el recurso.



Fecha de recibido: entrega del Documento para su posterior desarrollo de los recursos.



Nomenclatura: número de nomenclatura según matriz de recursos.



Versión Guión (entre 1 a 5 y 5 a 10 ítems): guión escrito por el Pedagogo, para su posterior corrección e implementación como recurso en el Módulo, especificando el texto (no mayor a 120 caracteres incluyendo espacios) y la imagen que debe ir en cada ítem)



Título del Recurso: nombre que se le dará a la Infografía.



Descripción de la Infografía: se debe realizar la diagramación del contenido con la Imágenes y su respectivo texto, según el tema a tratar y los ítems acordados (tema general, subtema, una idea principal, una idea secundaria e imagen sugerida (si se requiere).



Creación del Guión: este lo debe realizar el Pedagogo, con apoyo de la Dimensión Comunicativa, teniendo en cuenta las especificaciones de los ítems, para finalmente llevarlo a cabo con la Dimensión Virtual. 



Solicitud de Recurso: (horas de anticipación al desarrollo del recurso)



Autor Del Recurso: (comunicador quien desarrolla el guion) 



Contenedor: en esa casilla se determinara si es actividad 1 actividad 2 o actividad integradora, si es el contexto o el recurso 



Observaciones para tener en cuenta:
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