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LA CULTURA 
DEL CACAO
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CULTURA DEL CACAO Y 
ORIGEN EN ÁFRICA

“Parece que, en el año 1502, Cristóbal Colon capturó dos 
canoas Mayas comerciantes que transportaban cacao” (Fins 
S, 2015). Colón conocía el valor que tenía esta semilla para los 
indígenas, pero no conocía su proceso ni el porqué de la veneración, 
por lo cual no le dio interés y decide no llevarlo a Europa.

Todo empieza cuando el conquistador español Hernán Cortes descubre el 
verdadero valor del cacao. Encontró que los indígenas bebían  el chocolate con 
chiles, flores, especias y a veces con miel, y la sensación de bienestar y energía 
que proporcionaba hizo que Cortés decidiera llevarlo como bebida a Europa, donde 
se endulzaba con miel ya que su sabor amargo no era fácil de aceptar, los europeos 
opinaban que era más adecuado para echarlo a los cerdos que para consumirlo 
los hombre, de ahí que el primer cargamento de cacao no fuera expedido a España 
hasta el año 1585 desde Veracruz (Azcoytia, 2015).

Después de un tiempo los europeos encuentran muchas formas de endulzar el 
cacao, hasta que beber chocolate se volvió un ritual en gran parte de Europa, como 
lo era en la cultura de los Mayas, durante los siglos XVI y XVII los colonizadores 
europeos usaron la mano de obra de esclavos, que eran de su propiedad, para 
producir cacao, pero los indígenas que los cultivaban estaban muriendo de 
enfermedades y maltrato (Fins, Somarriba Chavez, & Quesada Chávez, 2013). 

Se establecen plantaciones en África, en Sur América y en el Caribe. A estos 
dos últimos lugares llevaron esclavos negros de África para que trabajaran 
en las plantaciones.  Años más tarde, el rey de Portugal Joao Vl ordenó en 
1819 que el cacao se llevase de Brasil hacia la costa occidental de África. 
Su primera parada fue en la isla de SaoThomé y Príncipe, hasta el 
golfo de Guinea y desde allí viajo a los cercanos países de Costa de 
Marfil y Ghana, hoy en día, líderes del mercado mundial (agro, 
2015), 
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“A principios de 1900, alrededor del 85% del cacao 
mundial procedía de América del sur, Ecuador y 

Brasil, estos países se repartían la supremacía mundial 
como productores, pero la situación cambió drásticamente 

al arraigarse el cultivo en el occidente de África. 

Nuevas plantaciones, muchas de ellas con híbridos resistentes, 
unas condiciones óptimas y una dedicación al cuidado de las plantas 

jóvenes, propiciaron que el mapa del cultivo del cacao diese un vuelco 
total en apenas medio siglo.

Ya para el siglo XXI, África se convierte en el mayor productor mundial de Cacao, 
teniendo un 65% sobre el total de la producción, siendo Costa de Marfil el pionero con el 

40%. Por otro lado, Ghana fue durante gran parte del siglo XX el primer productor mundial 
de cacao. Hoy en día, debido a la elevada edad de las plantaciones, muchas de las cuales 

no han sido renovadas, ha caído al segundo lugar, con un 12% de cuota de producción. Nigeria 
y Camerún, representan el 5% y son los otros países más representativos de este continente 

(Márquez, 2015).  

En Sudamérica, la situación hoy en día es muy diferente a la del pasado siglo. Desbordados completamente 
por el cacao africano, y con muchas de sus plantaciones enfermas y viejas, los países productores de América 

del sur no han sido capaces de competir en volumen con sus vecinos atlánticos. Por ello, actualmente, los cacaos 
sudamericanos suelen ser apreciados por su calidad y finura, ya que aún se conservan variedades originarias y 

producen cacaos de buena calidad. Es por ello, que la mayoría de cacao americano compite en calidad y no en cantidad 
en producción mundial. 
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CULTIVO DEL CACAO EN EL 
MUNDO

En el mundo hay 45 países productores de cacao. Esta planta se ha introducido con 
gran éxito en África y el sudoeste de Asia, es originaria de las regiones tropicales de 
Centroamérica y Sudamérica, su cultivo ha experimentado grandes cambios en su 
geografía desde los primeros años del siglo XX. 

A principios de los años 1900, alrededor del 85% del cacao mundial procedía de 
América del sur, específicamente de Ecuador y Brasil, quienes se repartían la 
supremacía mundial como productores, pero la situación cambió drásticamente al 
arraigarse el cultivo en el occidente de África. La introducción en Asia se produjo 
mucho antes, concretamente en Indonesia donde los españoles introdujeron la planta 
en el siglo XVI, sin embargo, el auge del cacao en Asia es muy reciente, y el éxito de 
las plantaciones varía mucho de país en país, ya que algunos como Malasia, están 
sustituyendo el cacao por palmeras, mientras en Indonesia se está fomentando el 
cultivo del cacao a pesar de sus escasos recursos.

A principios del siglo XXI, es África el continente que domina la producción mundial 
de Cacao, con un 65% del total, Costa de Marfil es el primer productor mundial de 
cacao (40%), y desde la liberalización y privatización de los cultivos en 1999, cuenta 
con más de un millón de pequeñas plantaciones familiares, y con una industria en 
origen que transforma casi el 20% del cacao producido en el país. 
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Ghana fue durante gran parte del siglo XX el primer productor mundial 
de cacao. Hoy en día, debido a la elevada edad de las plantaciones, 
muchas de las cuales no han sido renovadas, ha caído al segundo 
lugar, con un 12% de cuota de producción. Nigeria y Camerún, 
en torno al 5% son los otros países más representativos de este 
continente.

En Sudamérica, los cacaos suelen ser apreciados por su calidad 
y finura, ya que aún se conservan variedades originarias, que si 

bien débiles, producen cacaos espectaculares. Es por ello, que la 
mayoría de cacao americano compite en calidad y no en cantidad.

Brasil, con un 11% de la producción mundial y Ecuador con un 3% 
del total de la producción mundial. Indonesia con el 12%, es el tercer 

productor mundial y Malasia con una participación de 4% son los países más 
representativos del cultivo del cacao en Asia. Los cacaos asiáticos suelen tener 
una gran acidez y baja calidad, a excepción de algunas plantaciones de cacao fino 
en la isla de Java y alrededores.

Fuente: http://poscosechacacao.blogspot.com/2017/09/para-reflexionar-produccion-de-cacao.html
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OTROS RECURSOS

Video web

Video web

Video web

Cacao nacional ecuatoriano

Productores de cacao

Cacao : historia del cacao y 
testimonios de productores en 

América Latina

Estos enlaces no son producidos por la Institución, son un apoyo 
adicional externo que le suministramos a usted. En caso de daño de 
alguno de los links, por favor reportarlo a nuestra Mesa de Ayuda.
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